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Una riscoperta di una storica attitudine del vitigno Brachetto che con le
moderne tecniche in vigneto e in cantina , sempre nel pieno rispetto
della tradizione, da' origine ad uno spumante brut rosato ottimo per
aperitivo e a tutto pasto.. Le caratteristiche di  mineralita,
freschezza, leggera aromaticita, che solo il vitigno Brachetto esprime,
delineano il profilo giovane e fresco di queste bollicine dal colore rosa
tenue e dai profumi inebrianti.

VITIGNO: 100% Brachetto.

TERRITORIO: 26 comuni delle provincie di Asti e Alessandria.

TERRENO: eterogeneo in prevalenza calcareo argilloso.

EPOCA DELLA VENDEMMIA: inizio di settembre.

RACCOLTA: manuale.

VINIFICAZIONE: pigiatura, breve macerazione a freddo delle bucce per ottenere il
colore rosa tenue e preziosi aromi primari. Ottenimento del mosto mediante
pressatura soffice, refrigerazione e filtrazione.

FERMENTAZIONE: fermentazione in autoclave a bassa temperatura, sosta sui

lieviti con batonnage. Aggiunta dello sciroppo di dosaggio e successiva filtrazione.

DATI TECNICI

ALCOOL: 11,5% vol
ACIDITA: 6 g/l in ac tartarico
ZUCCHERI: 11 g/l
SOVRAPRESSIONE: 5,5 bar

PROFILO SENSORIALE

SPUMA: abbondante e persistente.

PERLAGE: fine, costante e persistente.

COLORE: rosa tenue con riflessi granato.

PROFUMO: Fine ed elegante; i vigorosi profumi derivanti dalla fermentazione si
uniscono perfettamente con le note primarie di rosa in un’armonia fresca ed intrigante
SAPORE: Fragrante e cremoso, un perfetto equilibrio tra I'acidita, i pochi

zuccheri residui e la spiccata mineralita.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 6-8°C

CAPACITA DISPONIBILI: ¢l 75
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A pleasant revival of the historical attitude of the Brachetto grapes that,
always respecting the tradition and thanks to the new methods both in
vineyards and in the wine making, give origin to a rose brut sparkling wine,
excellent as aperitif and perfect for all meals.The young and fresh profile
of these soft pink coloured bubbles with charming aroma, is defined by
the characteristics of minerality, freshness and soft bouquet which only
the Brachetto grapes can express.

GRAPE VARIETY: 100% Brachetto.

TERRITORY: 26 towns in Asti and Alessandria districts
GROUND: heterogeneous, mainly chalky-clay.
HARVEST: first days of September.

PICKING: hand-picking

VINIFICATION PROCESS: grapes crushing, cold maceration for few hours. Soft
pressing, short maceration of the skins to obtain the light pink colour and the precious
primary aromas. Refrigeration and filtration.

FERMENTATION: low-temperature tank fermentation, lay on yeasts with batonnage.
Addition of dosage syrup and filtration.

TECHNICAL DATA
ALCOHOL: 11,5% vol
ACIDITY: 6 g/l in tartaric acid
SUGAR: 11 g/l
OVERPRESSURE: 5,5 bar

ORGANOLEPTIC FEATURES

FOAM: abundant and persistent.

PERLAGE: fine, consistent and persistent.

COLOUR: soft pink with gamet reflections.

AROMA:; Delicate and elegant; the vigorous smell coming from the fermentation perfectly
blended with the primary notes of rose and mixed in a refreshing and intriguing harmony.
TASTE: Fragrant and creamy, a perfect balance among acidity, the few residual sugars

and the strong minerality.

IDEAL TEMPERATURE: 6-8°C

AVAILABLE SIZES: ¢l 75
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