- Alcol: 13% vol

SCARZELLA

- Formato bottiglia: 0.75 cl

- Vitigno: Grignolino 100%

- Denominazione: Grignolino d’Asti DOC
- Vendemmia: 2019

Qoo oAt - Consumo ideale: 2020/2024

- Prezzo: 12€

Il Grignolino € una varieta vinicola con un carattere e una personalita tutta sua che siamo orgogliosi
di coltivare e vinificare, le nostre zone sono le piu vocate per la produzione di questo vitigno
autoctono, considerato il Principe delle nostre colline.

| grappoli vendemmiati la mattina nelle ore piu fresche vengono adagiati in piccole cassette e in
breve tempo trasportate in cantina. Segue una soffice pigiatura e inizia la sua fermentazione in
piccoli tini in acciaio, eseguiamo quindi quotidianamente, delicati rimontaggi per estrarre il colore
naturale dalla buccia. Terminata la fermentazione alcolica e malolattica viene lasciato riposare un
paio di mesi in acciaio e diverse settimane in bottiglia.

All’occhio offre un colore rosso rubino luminoso con riflessi aranciati. Al naso dominano le note di
piccoli frutti rossi, salvia, fiori di camomilla e frutta secca. In bocca si mostra diretto, con una delicata
trama tannica. L’acidita naturale dell’'uva lo rende un vino fresco, delicato e raffinato, la beva si fa
facile e convincente.



SCARZELLA - Alcol: 13% vol

- Bottle size: 0.75 cl

- Grape Variety: Grignolino 100%

- Denomination: Grignolino d’Asti DOC

- Vintage: 2019

GRIGNOLINO D’ASTI
Denominazione di Origine Controllit

- Price: 12€

Grignolino is a red vine variety with a personality all of its own that we are proud to grow
and vinify, our territory is one of the most renowned for the production of this native
variety, considered the Prince of our hills.

The bunches harvested in the morning in the coolest hours are placed in small boxes and
quickly transported to the cellar. A soft crushing follows and begins its fermentation in
small steel tanks, then we carry out daily, delicate pumping over to extract the natural
colour from the skins. Once the alcoholic and malolactic fermentation are completed, the
wine is left to rest for a couple of months in steel tanks and several weeks in the bottle.

To the eye it offers a bright ruby red colour with orange nuances. The nose is dominated
by notes of small red fruits, sage, chamomile flowers and dried fruit. In the mouth it shows
direct, with a delicate tannic texture. The natural acidity of the grapes makes it a fresh,
delicate and refined wine, the drink is easy and persuasive.
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