Dogliani DOCG “Rumanot™

Gradazione alcolica: 13 - 13,5% Vol.
Tipo di impianto: Guyot

Il Dogliani “*Rumanot™ & un vino
robusto ma facile da bere.

Il terreno ¢ un impasto di terra argillosa.

Il prodotto che ne deriva & di colore rosso
rubino intenso. Il profumo & persistente

e intenso. Al palato si avverte struttura,
robustezza e al contempo delicatezza

con sentore di frutta matura.

Si abbina bene con primui e secondi robust.

Servirea 18 - 20° C.
DOGLIANI DOCG "RUMANOT " is produced from
the best of the Erapes, l’:irit'l}' Dolcetto ,|}i+;‘|-:t't| in a
40-year-old Vineyard tacing south.

The soil 1s clayey.
l]ngli:ini DOCG "Rumanot” has intense l'llhj..' r

ed colour and a persistent aroma ﬁ.'f.".l"lllg ripr fruat.
It teels robust and well-structured in the mouth but
also delicate with npe frut scents.

Maturation nox.

Excellent with first, second and cheeses.

Hnlllillg‘. late summer after the ||:1r\'t'$-[i||g.

Serve at 18-20 degrees
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