«| * Arbat” [T rbaluce di Caluso Passito
Riserva DOC (G 2013

Vino dolce ottenuto da un’accurata selezione dei graPPo!i di E_rba]uce esPos’ci ai raggi del sole
(all”arbat?, riverbero del sole in dialetto Piemontese), che vengono raccolti e lasciati aPPassire
naturalmente in cassette di legno. A fine febbraio vengono Pigiati e tramite la normale
fermentazione si ha questo vino che viene invecchiato in Piccole botti per minimo 7 anni.

Colorc: ambrato.

Frofumo: intenso, elcgantc, con note di miele e lunga Pcrsistenza aromatica.

SaPorc: dolce, armonico.

Gradazionc: H~gracli.

Tcmpcratura di servizio: 12-14°. Accostamento gastronomico: dessert, formaggi erborinati,

Paste di mcliga o sccche, oppure si gusta come vino da meditazione.



«| * Arbat” [T rbaluce di Caluso Passito
Riserva DOC (G 2013

Sweet wine from selected Erba]uce grapes exPosed at sun (“arbat” in dialcct},
then Pickecl up and natura”g dried in wood boxes.
At the end of winter thcy are soft Pressccl and squeczcd and, after the

Fcrmentation, wine is kecpcc} in little wood barrels.

Colour: amber.

Smc“: intense and clcgant, with honcg flavour and aromatic Pcrsistcnce.
Tastc: sweet, armonic.

Alcolwol: 4 %vol.

Scrving temperature: 12-14°.

PBest with desserts, blue cheeses, drg pastry or as “meditation wine”.



