
BRIC D'LA RIVA GRINOLINO D'ASTI DOC 
GRADAZIONE ALCOLICA: 13 % Vol 
VITIGNO: Grignolino 
VINIFICAZIONE: Selezione e raccolta delle uve manuale a completa maturazione, diraspatura e 
macerazione con le bucce. Affinamento in botti di acciaio 
COLORE: Limpidissimo, rosso rubino non molto intenso, con riflessi arancioni 
PROFUMO: frutti di bosco 
SAPORE: asciutto, armonico, con leggero retrogusto amarognolo. 

CIBO: Antipasti all'italiana, torte di verdura, carni bollite. 
        Temperatura di servizio 16 - 19° 

ALCOHOL CONTENT: 13 % Vol 
VINE: Grignolino 
GRAPE: 100% Grignolino 
VINIFICATION: manual grape selection and picking upon complete maturation; destemming and 
maceration on the skins; refining in stainless steel vats 
COLOUR: very clear, not very intense ruby red with orange highlights 
FRAGRANCE: berry fruits 
FLAVOUR: dry, tannic, red berries 

FOOD: Italian-style appetizers, vegetable pies, boiled meat. 
           Service temperature 16-19 

 

RICONOSCIMENTI 

GAMBERO ROSSO: 1 BICCHIERI / VITAE AIS: TRE VITI / LUCA MARONI: 90 / VINIBUONI D’ITALIA: 3 STELLE 


