
VITIGNO: Dolcetto
CLASSIFICAZIONE: Denominazione di Origine Controllata
COLORE: Rosso rubino intenso
PROFUMO: Caratteristico, tenue e fruttato
GUSTO: Asciutto, morbido, gradevolmente amarognolo
ABBINAMENTI: Vino da tutto pasto, predilige arrosti, 
grigliate miste, pollame 
GRADAZIONE: 12,5% Vol
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 16° - 18° C

CODICE ARTICOLO: FC524
DESCRIZIONE: Dolcetto d’Acqui DOC

ARTICOLO
CODICE EAN: 8000548005248
PESO BOTTIGLIA: 400 g
PEZZI PER IMBALLO: 6
CAPACITÀ: 0,750 Lt
PESO LORDO: 1,150 Kg
GRADAZIONE ALCOLICA: 12,5% Vol
ALTEZZA: 30,00 Cm
LARGHEZZA: 7,50 Cm

IMBALLO
CODICE EAN: 8000548065242
PESO LORDO: 7,000 Kg
CARTONI PER STRATO: 24
STRATI PER PALLET: 3
CARTONI PER PALLET: 72
ALTEZZA: 31,00 Cm
LARGHEZZA: 23,00 Cm
PROFONDITÀ: 15,50 Cm
PALLET: EPAL (80 Cm x 120 Cm)
ALTEZZA PALLET: 107,50 Cm  
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PRODUCT CODE: FC524
PRODUCT NAME: Dolcetto d’Acqui DOC

PRODUCT
EAN code: 8000548005248
BOTTLE WEIGHT: 400 g
BOTTLES PER CASE: 6
CAPACITY: 0.750 Lt
GROSS WEIGHT: 1.150 Kg   
ALCOHOLIC CONTENT: 12.5% Vol 
HEIGHT: 30.00 Cm
WIDTH: 7.50 Cm

PACKING
EAN code: 8000548065242
GROSS WEIGHT: 7.000 Kg
N. CASES PER LAYER: 24
N. LAYERS PER PALLET: 5
N. CASES PER PALLET: 120
HEIGHT: 31.00 Cm
WIDTH: 23.00 Cm
LENGHT: 15.50 Cm
PALLET: EPAL (80 Cm x 120 Cm) 
HEIGHT OF PALLET: 169.50 Cm

VINE: Dolcetto
CLASSIFICATION: Denominazione di Origine Controllata 
COLOUR: Intense ruby red
BOUQUET: Characteristic, faint and fruity  
FLAVOUR: Dry, soft, slightly bitter 
COMBINATIONS: An ideal accompaniment to roast meats, 
mixed grilled meats and poultry   
ALCOHOLIC CONTENT: 12.5% Vol
SERVING TEMPERATURE: 16° - 18° C
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