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COLLI TORTONESI DOC BARBERA SUPERIORE
“CASCINA LA ZERBA DI VOLPEDO”

CARATTERISTICHE VINO

Zona di produzione: Colli Tortonesi, Volpedo

Uve: BARBERA

Colore: rosso con riflessi granata

Profumo: caratteristico, vinoso

Sapore: sapido, secco

Affinamento: 13 mesi (legno / acciaio / bottiglia)

Abbinamenti: antipasti di salumi, primi piatti di grande struttura, secondi di
carni rosse o di cacciagione

550 DA UVE DELL’ AZIENDA, VUOLE ESSERE LA SINTE
DICId CHE LA CANTINA HA SAPUTO COSTRUIRS),

PSSO PASSO, CON IL SUCCEDERSI DI GENERAZION! CARATTERISTICHE IMBALLO

sca LA ZERBA

Bottiglia: 0,750 litri
COLLI TORTONESI Codice EAN: 8004006004903
B A SUPERIORE Tipo di imballo: cartoni da 6 o da 12 bottiglie
Dimensioni imballo: cartoni da 6 bottiglie: L.17 cm x H.32 cm x L.26 cm
Peso lordo imballo: cartoni da 6 bottiglie: 8 Kg
Pallettizzazione: EUR 80 X 120
Composizione pallet: 76 cartoni da 6/4 strati

CONSERVAZIONE

Temperatura: sotto i 25° C
Umidita: tra il 50% e il 70%
Periodo: 5 anni (a bottiglia chiusa) / 5 giorni (dall’apertura)
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COLLI TORTONESI DOC BARBERA SUPERIORE
“CASCINA LA ZERBA DI VOLPEDO”

WINE FEATURES

Production Area: Tortona Hills, Volpedo

Grapes: BARBERA

Colour: red (with garnet reflections)

Bouquet: vinous, characteristic

Flavour: sapid, dry

Matured: 13 months (stainless steel tank/bottle)

Goes well with: salami hors d’oeuvres, highly structured first courses, red meat
and game dishes

PACKAGING DETAILS

/E DELL' AZIENDA, VUOLE ESSERE LA sixh

LA CANTINA HA SAPUTO CosTRUIY Bottle size (Lt.): 0,750

EAN Code: ---

Type of packing: cardboard boxes with 6 or 12 bottles
Packing dimensions: 6 packs: L.17 cm x H.32 cm x L.26 cm
Net weight of pack: 6 packs: 8 Kg

Pallet type: EUR 80 X 120

Pallet composition: 76 six-packs 6/4 layers

0, CON IL SUCCEDERSI D1 GENERATION

LA ZERBA u: vorsmo

CONSERVATION SUGGESTIONS

Temperature: below 25 C°
Humidity: between 50% and 70%
Max. cons. period: 5 years (corked bottle) / 5 days (from uncorking)
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