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Boca doc “il rosso delle donne” 2016 

 

Annata 2016 : prodotte 2260 bottiglie 
 
Nome vigneto/i: Motto e Cappelle 
Suolo: porfido rosso di origine vulcanica 
Esposizione dei filari: sud-est  -  sud 
Altitudine: 420mt – 470m 

Varietà delle uve : Nebbiolo 75%, Vespolina 20%, Uva Rara 5% 
Età media delle viti : 40 anni 
Lieviti : autoctoni.  
Non vengono aggiunti enzimi, chiarificanti, stabilizzanti e nessun correttore d’acidità. 
Macerazione : 30 giorni 
Affinamento : legno 
Vinificazione: r accolta in ottobre. Fermentazione e macerazione sulle bucce per un mese in tini 
aperti con un rimontaggio al giorno. Dopo la pressatura, permanenza in botti di legno per almeno 
tre anni. A fine estate, imbottigliamento e affinamento in bottiglia per almeno un anno. 
Potenziale di maturazione : 5-50 anni. 
 
L’etichetta  è un disegno di Oreste Sabadin, sintesi dell’anima femminile, flessuosa, calda e vibrante come il 
colore rosso. Colore che è vino, passione e creatività. È simbolo del fuoco che arde nelle terre del vecchio 
vulcano ma anche nei nostri cuori appassionati. 
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Boca doc “il rosso delle donne” 2016 

 

 

Vintage 2016: 2260 bottles produced  
Vineyard name (s):  Motto and Cappelle 
Soil:  red porphyry of volcanic origin 
Exposure of the rows:  south-east - south 
Altitude:  420mt - 470m 

 
Grape variety:  Nebbiolo 75%,Vespolina 20%, Uva Rara 5% 
Average age of vines:  40 years 
Yeasts:  autochthonous. 
Enzymes, clarifiers, stabilizers and no acidity correctors are added. 
Maceration:  30 days 
Aging:  wood 
Vinification:  harvest in October. Fermentation and maceration on the skins for one month in 
open vats with one reassembly per day. After pressing, it stays in wooden barrels for at 
least three years. At the end of summer, bottling and bottle aging for at least a year. 
Ripening potential: 5-50 years. 
 
The label  is a design by Oreste Sabadin, a synthesis of the feminine soul, flexible, warm and 
vibrant like the red color. Color that is wine, passion and creativity. It is a symbol of the fire 
that burns in the lands of the old volcano but also in our passionate hearts. 

 


