
ACQUI DOCG

Spumante Brut-Rosé

VITIGNO:  BRACHETTO vinificato in Rosé
VENDEMMIA:  PRIMA DECADE DI SETTEMBRE 
PRESA DI SPUMA:  SECONDO IL  METODO CHARMAT 

Spumante Brut ottenuto da uve Brachetto  vinificate in rosé.   
I vigneti, situati sulle colline tra Nizza e Acqui Terme, sono 
caratterizzati da esposizione e altimetria ideali per  favorire lo 
sviluppo di  note aromatiche  e profumi intensi. 
Acqui DOCG Bersano è uno spumante morbido e profumato   
con bouquet  floreale, piacevole retrogusto di piccoli frutti 
rossi e finale fresco ed elegante. Vino di grande personalità,  rossi e finale fresco ed elegante. Vino di grande personalità,  
adatto a tutte le stagioni e ai diversi momenti della giornata,   
conferma la storia di un territorio e di una tradizione 
spumantistica unici.

Colore: rosa granato pallido. 
Profumo:  delicato, aromatico, con piacevoli note di rosa e 
violetta.
Sapore:  fresco, sapido, setoso e morbido con retrogusto di 
ribes e lamponi.

Temperatura di 6/8°. 
Abbinamenti: Ottimo come aperitivo, con antipasti, verdure, 
primi delicati, pesce ricettato, selvaggina da piuma e formaggi 
erborinati.
Formato 75 cl.
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Acqui DOCG Spumante Brut-Rosè

Scheda Tecnica
Brut sparkling wine made from Brachetto grapes vinified in rosé.
The vineyards, located on the hills between Nice and Acqui Terme,
are characterized by exposure and altitude ideal to encourage the
development of aromatic notes and intense aromas.

http://www.bersano.it/eng/prodotto/acqui-docg-spumante-brut-rose/


Acqui DOCG Bersano is a soft and fragrant sparkling wine with a
floral bouquet, a pleasant aftertaste of small red fruits and a
fresh and elegant finish. A wine of great personality, suitable
for all seasons and at different times of the day, confirms the
history of a unique territory and sparkling tradition.

VARIETY: BRACHETTO VINIFIED IN ROSÉ
HARVEST: FIRST DECADE IN SEPTEMBER
FERMENTATION:ACCORDING TO THE CHARMAT METHOD

Modalità di servizio e Abbinamenti
Temperature of 6/8 °.
Pairings: Excellent as an aperitif, with appetizers, vegetables,
delicate first courses, fish, feathered game and blue cheeses.
Format 75 cl.

Note Organolettiche
Colour: soft pink with blush pink reflections.
Bouquet:  delicate,  aromatic,  with  pleasant  notes  of  rose  and
violet.
Taste:  fresh,  fruity,  silky  and  soft  with  an  aftertaste  of
currants and raspberries.


