
PLATINETTI GUIDO 
 

 
 

GHEMME DOCG RISERVA 
Vigna Ronco Maso 2018 
Vitigno:    Nebbiolo in purezza 100% 
 
Vigna:    3 ettari situati in regione Ronco Maso nel comune di  

Ghemme ad una’altitudine tra i 250 e 300 metri s.l.m. 
Sistema di allevamento 
e densità di impianto:  Guyot, 4000 viti per ettaro 
 
resa per ettaro:   45 / 55 quintali d’uva in relazione delle annate 
 
Esposizione:   Sud – Sud Ovest 
 
Terreno:    Terrazzi fluvio glaciali ciottolosi ferrettizzati a reazione sub-acida 
 
Natura del terreno:   Collinare 
 
Età media delle viti:   45 / 50 anni 
 
Clima: L’annata 2018 è stata caratterizzata da un inverno lungo e contraddistinto da precipitazioni capaci di ristabilire 

la dotazione idrica del suolo affievolita durante l’andamento climatico 2017. La stagione invernale si è protratta 
fino all’inizio di marzo con temperature inferiori alla media storica, favorendo una lenta ripresa vegetativa della 
vite. Sia la primavera che la prima parte dell’estate sono proseguite con precipitazioni frequenti e un clima 
fresco. A partire dalla metà di luglio le temperature si sono alzate sensibilmente; il lungo e stabile periodo di 
bel tempo ha favorito la lenta e regolare maturazione delle uve, mantenendo comunque l’eterogeneità tra i 
vigneti. La vendemmia del Ghemme è terminata il 13 ottobre . 

 
Vendemmia:    Manuale, effettuata nella seconda metà di ottobre 
 
Vinificazione: La fermentazione con macerazione sulle bucce è durata 20 giorni durante i quali si sono effettuati dai tre ai 

quattro rimontaggi giornalieri all’aria e mediamente due follature manuali del cappello, terminata la 
fermentazione abbiamo sommerso il cappello e lasciato a contatto con il vino per altri 20 giorni, per un totale 
di 40 giorni di macerazione delle bucce  

 
Affinamento: In fusti di rovere di slavonia della capacità di 30 hl per un  periodo minimo di 30 mesi, segue affinamento in 

bottiglia in appositi locali freschi e bui per almeno 9 mesi 
 

 Alcool: 14.32 %vol.  
Acidità totale: 5.17 g/l 
Estratto secco: 28.5 g/l 

 Solfiti: 23 mg/l 
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