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gist:
Cultivated surface (Sq/Mt.):

Sistema Coltivazione::

Vine training system:

Mq Superficie vigneto:

Vineyard surface (sq/mt):

T pianteper Ettarozi4.000 VinesiHectare i4.000
Resa Uva/Ettaro (kg):16.000 Yield/Hectare (kg.)::6.000
Epoca Vendemmia::fine Settembre Harvest:: September end

In the Cellar

In “Rosso” diraspapigiatura e fermentazione con macerazione delle bucce per circa 12-

i15 giorni ad una temperatura di 26—-28°C.

Type of Wine making Process:

In "Red"; destemming and crushing, maceration with the skins for about 12-15 days ata
temperature of 26-28 ° C.

Temperature: | 26-28C° ... Fementation Temperature::2628C°
Durata della Fermentazione::12-15 gg Fermentation duration::12-15 days
Affinamento ed Invecchiamento: Ageing:i4 months in SS Vats; 12 months in big oak barrel
"""""""""""" Epoca di Imbottigliamento: Bottling: i June

Produzione Annuale Bottiglie: .

Yearly Production (bottles 0,75 I.):

Analisi Chimica

Chemical Analysis

Grado Alcolico (% vol):

Alcoholic contents (% vol):

Acidita Totale (gr/It):

Total Acidity (gr/l):

Free SO2 (mg/It):

Dry Extract( gr/l):

Colore::

Una Barbera intensa, energica ed equilibrata, dal bel colore rosso brillante.

Sensory Properties

Colour:

An intense, energetic and balanced Barbera with a deep ruby red color.

Profumi:i

Al naso presenta note di frutti rossi e, con I'evoluzione, un sentore lievemente speziato
di cacao e caffe.

Scent:

To the nose, it features notes of red fruits and, while evolving, a hint of spiced cocoa
and coffee flavor.

Sapore:}

i Asciutto tranquillo, di corpo, con adeguato invecchiamento piu armonico, gradevole, di
igusto pieno;

Taste:

Dry, quiet body; with proper ageing, further more harmonious and pleasant flavour

Abbinamento:

a Barbera é perfetta con i secondi di carne: brasati, arrosti, selvaggina. Per i vegani,

Food Pairing:

erving Temparature:

Meats: stewed, braised, roasted, game. For vegans, we recommend pairing it with lasagna

Conservazione:
Posizione::

n ambiente fresco e non esposto alla luce
Verticale

Storage:
Position of bottles:

In a cool location and not exposed to light
Standing

Temp. Max. di Conservazione:

18-20 gradi

Maximum storage temperature:

18-20 C°




